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Air fryer
BXAF3500E

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a BLACK+DECKER
brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the
factthat it ex ceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WAR-
NINGS

¢ Read these instructions carefully
before switching on the appliance
and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these
instructions could lead to an acci-
dent.

¢ Clean all the parts of the product
that will be in contact with food, as
indicated in the cleaning section,
before use.

¢ This appliance can be used by chil-
drenaged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or
understand the hazards involved.

¢ Keep the appliance and its cord out
of reach of children aged less than
8 years.

¢ Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

¢ This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that

they do not play with the appliance.

4 Do not use the appliance in asso-
ciation with a programmer, timer
or other device that automatically
switches iton.

¢ If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agentor similar
qualified personin order to avoid a
hazard.

¢ This appliance is for household use
only, notprofessional, industrial use.

¢ This symbol indicates that the
surface may heat up during
use.

+ Ensure thatthe v oltage indicated on the rating label mat-
ches the mains voltage before plugging in the appliance.

+ Connectthe appliance to a base with an earth socket
withstanding @ minimum of 10 amperes.

+ The appliance's plug must fitinto the mains socket
properly. Do notalter the plug. Do not use plug adaptors.

+ Do notforce the pow er cord. Never usethe power cord
to lift up, carry or unplug the appliance.

+ Do not clip or crease the power cord.

+ Do notallow the pow ercord to hang or to come into
contactwith the hot surfaces of the appliance.

+ Check the state of the pow er cord. Damaged or tanged
cables increase the risk of electric shock.

+ Do nottouch the plug with w ethands.

+ Do not use the appliance if the cable or plug is damaged.

+ If any of the appliance casings breaks, immediately
disconnect the appliance from the mains to prevent the
possibility of an electric shock.

+ Do notuse the appliance ifithas fallen on the floor, if
there are visible signs of damage.

+ Keep the w orking area clean and well lit. Cluttered and
dark areas invite accidents.

+ Use the appliance in a wellvertilated area.

+ Do not place the appliance on hot surfaces, such as
cooking plates, gas burners, ovens or simiar.

+ Place the appliance on a horizontal, flat, stable surface,
suitable for withstanding high temperatures and away




from other heat sources and contact with water.

¢ CAUTION: In order to prevent overheating do not cover
the appliance.

4 Do not use or store the appliance outdoors.

+ Do notleav e the appliance outin the rain or exposed
to moisture. If w ater gets into the appliance, this will
increase the risk of electric shock.

4 Do not use the appliance in the case of personsinsensi
tive to heat (the appliance has heated surfaces).

¢ Do nottouch the heated parts of the appliance, as itmay
cause serious bums.

SERVICE

¢ Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer's liabiliy
nulland v oid.

DESCRIPTION

A Digital and tactile control panel
1 ON/ start/ pause button
2 Heating and operation indicator lights
3 Menu button
4 Temperature setting
5 Time setting
B Air outlet
CPow er cableand plug
DOuter pan
E Frying basket
F Basketopen button protection
GBasketopen button
HBasket handle
If the model of y our appliance does nothave the
accessories describedabove, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Sevice.

Use and care:

¢ Fully unroll the appliance’s power cablebefore eachuse.

4 Do notuse the appliance ifits accessories are not
properly fitted.

4 Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

¢ Do not use the appliance w hen empty.

¢ Do notuse the appliance if the imer is not operating
correctly.

4 Do not mov e the appliance while in use.

4 To keep the non-stick coating in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

¢ Disconnectthe appliance from the mains whennotin
use and before undertakingany cleaning task.
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+ Store this appliance out of reach of children and/or those
with reduced physicad, sensory, or mental cabiliies or
w ho are unfamiliarwith its use

¢ Turning the thermostat control to the minimum (MIN)
setting does notguarantee that the appliance is switched
off completely.

INSTRUCTIONS FOR USE

Before use:

+ Make sure thatall the product's packaging material has
been removed.

+ Before using the product for the firsttime, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

Use:

+ Unroll the cable completely before plugging itin.

+ Connectthe appliance to an earthed mains socket.

¢ The control panel ON button will light up.

+ Open the basket and place the ingredients you wish to
fry, roastor cookinto the basket.

4 Put the pan back into the appliance.

+ Note: Neveruse the pan without the basket inside it.

+ Note: Alw ays handle the pan by means of the basketand
its handle. Do nottouchiit if itis hot.

+ Press the ON button on the control panel, the control
panel will lightup.

¢ * The control panel will display the pre-set 15 minutes
and 180°C program

Temperature and time
4 You can change the time and temperature by using the
+/- symbols..

Pre-set programs

+ This appliance has 9 pre-set programs

¢ To selectthe program, press the menu button

4 you can move from one program to the nex tby pressing
this button.

¢ *If you wish, you can also change the temperature and
time settings for the pre-set programs.

4 Once the program has been selected, press the start
button to startheating.

¢ You will see that the operation indicator light will light
up blink.

+ If you waitfor 5 seconds in a menu, the device will start
working

¢ To change any settings while cooking, first pause, modify
and then resume.
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¢ To startheating, press the on button

+ NOTE: During the cooking phase, you can press the
pause button to stop the appliance, the timer will also
stop and display whatevertime remains. Press this
button again to resume the cooking phase.

¢ The fry er will beep when the cooking time has finished.

¢ Check to see that the food is cooked.

4 [fitis not, y ou only have to putthe container backin
the fry er and program the timer to cook for a few more
minutes.

4 Once cooking has finished, take the whole pan part
outof the appliance. The appliance will switch itself off
automatically.

¢ CAUTION: both the pan and the basket, as well as the
food, will be VERY hot.

¢ Place the pan on a surface thatwill withstand high
temperatures.

¢ Separate the basket from the pan by using the basket
release button and then tip the food out withoutany risk
of burning y ourself (Figure 1)

+ Note: It is notnecessary to waitto reuse the air fry er
directly after cooking certain foods.

Once you have finished using the applian-
ce.

¢ Unplug the appliance from the mains.

¢ Clean the appliance

Safety thermal protector

¢ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

¢ If the appliance turns itself off and does notswitch itself
on again, unplug itfrom the mains supply and wait
approximately 15 minutes before reconnecting it. Ifit
fails to switch on again, take it to one of the authorised
technical assistance services.

CLEANING

¢ Unplug the appliance from the mains and letit cool
before performing any cleaning task.

¢ Clean the equipmentusing a damp cloth with a few
drops of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, orproducts with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Do not immerse the appliance in water or any other
liquid, or place itunder a running tap.

¢ Itis advisable to clean the appliance regularly and
remov e any food remains.

+ If the appliance is notkeptclean, its surface may deterio-
rate, w hich will inevitably shorten the appliance’s useful
life, as well as making itunsafe to use.

+ None of the parts on this appliance are suitable for the
dishw asher

+ Next, dry all the parts before fitting them together and
storing.

ANOMALIES AND REPAIR

+ Take the appliance to an authorised technical support
serviceif problems arise. Do nottry to dismantle or
repair without assistance, as this may be dangerous.

For EU product versions and/orin the case

thatitis requested in yourcountry:

Ecology and recyclability of the product

+ The materials of w hich the packagingof this appliance
consists are includedin a collection, classification and
recy cling system. Should you wishto dispose of them,
use the appropriate public containers for each ty pe of
material.

4 The productdoes not contain concentrations of substan-
ces that could be considered harmful to the environment.

This sy mbol means thatin case you wish to
dispose of the productonce its working life has
ended, take itto an authorised waste agent for

N the selective collectionof waste electrical and
electronic equipment (WEEE).

This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substancesin elecfrical and
electronic equipmentand Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products.

WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

¢ This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accodancewith current legislation. To
enforce your rights or interests you must go to any of our
official technical assistanceservices.

4 You can find the closestone by accessing the following
web link: hitp:/www. 2helpu.com/,

4 You can also request related information, by contacting
us (see the last page of the manual).

4 You can download this instruction manual and its upda-

tes at http://www.2helpu.com/,

¢
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Table of recommendations

¢ The table below contains common settings thatmay be
of use to y ou.

¢ Note: these settings are merely indicative. Foodstuffs
canvary in origin, size, shape and brand, so we cannot
guarantee the best settings for any specific food.

MIN-MAX | TIME (min) | TEMPERATURE | Shake | Extrainformation
AMOUNT (g (°C) (yes/
not)

POTATOES & FRIES
Thin frozen fries 500-700 20-25 200 Yes
Thickfrozen fries 500-700 25-30 200 Yes
Home- made fries (5x8mm) 500-800 28-35 180 Yes Add spoon of oil
Home- made potato w edges 300-800 18-22 180 Yes Add spoon of oil
Home-made potato cubes 300-750 12-18 180 Yes Add spoon of oil
VEGETABLES
Scalived peppers, aubergine 200 20 200 Yes Add spoon of oil
MEAT&POULTRY
Hamburguer 100-500 13-15 180
Sausage roll 100-500 15-20 200
Drumsticks 100-500 15-20 180
Chicken breast 100-500 25-30 180
SNAKS
Spring rolls 100-400 10-12 200
Frozen chicken nuggets 100-500 10-12 200 Yes
frozen fish fingers 100-400 10-12 200 Yes
frozen creadcrumbed cheese 100-400 10-15 180
snaks
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Airfryer
BXAF3500E

Kare kunde,

Tak for din beslutning om atkebe enBLACK+DECKER-
enhed.

Teknologien, designet og funktionaliteten af dette produkt,
som opfylderde mestkreevende kvalitetsstandarder, vi gve
dig filredshed i mange ar.

ADVARSLER OG
SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

¢ Laes brugsanvisningen omhyggeligt,
for du teender for enheden, og gem
dem il fremtidig reference. Der kan
opsta ulykker, hvis instruktionerne i
denne betjeningsvejledning ikke
overholdes og overholdes.

¢ Inden farste brug skal de dele, der
kommer i kontakt med fedevarer,
rengeres som beskrevet i
renggringsafsnittet

¢ Personer, der mangler viden om at
bruge apparatet, mentalt
handicappede eller barn fra 8 ar, ma
kun bruge apparatet under opsyn
ellerinstruktion om sikker brug af
apparatet, sa de forstar de farer, der
udspringer af denne enhed, brug.

¢ Enheden og dens nettilslutning skal
opbevares utilgeengeligt for bem
under8ar.

¢Bon ma ikke rengere eler
vedligeholde apparatet, medmindre
de er +8 ar og under opsyn af en
voksen.

¢ Denne enhed erikke etlegetg.
Barn skal veere under opsyn for at
sikre, atde ikke leger med
enheden.

¢ Betien ikke dette apparatviaen
programatbryder, en ekstern
timer ellernogen anden
automatisk koblingsenhed.

¢ Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsmeessige arsager
udskiftes af producentens
eftersalgsservice eller en tilsvarende
fagmand.

¢ Denne enhed er kun designet il
husholdningsbrug og er ikke egnet til
professionelle eller kommercielle
formal.

. Dette symbol betyder, at
overfladen kan blive meget
varm under brug.

# Sarg for, at speendingen pa meerkepladen stemmer
overens med netspaendingen, fer du filslutter
apparatet il strem.

+ Brug en stikkontakt, der lev erer mindst 10 ampere.

+ Enhedens stik skal passe fil stikkontakten pa
stremfilslutningen. Apparatstikket ma under ingen
omsteendigheder eendres. Brug ikke adaptere fil
stikket.

¢ Tving ikke stramkablet Brug aldrig ledningen 1l at
lofte, beere eller tage stikket ud af apparatet med.

¢ Pas paikke at treede pa eller krglle
ledningen.

¢ Sarg for, atledningen ikke kommer i
kontaktmed varme dele afenheden.




+ Kontrollér tilstanden af ledningen. Beskadigede eler
sammenfiltrede ledninger @ger risikoen for elekirisk
sted.

¢ Ror ikke vedstikket med vadehaender.

# Enheden ma ikke bruges med enbeskadigetledning
eller stik.

4 Hvis en del af enhedens kabinet er beskadiget, skal
stremmen afbrydes med det samme for at undga elektrisk
sted.

+ Brug ikke enheden, hvis den erblevet tabt, harsynlige
skadereller erutzet.

+ Denne enhed er ikke egret il udenders brug.

¢ Anbring ikke enheden pavame overflader sésom
kogeplader, gasbreendere, ovne eller lignende.

¢ Placer enheden pa en flad ogstabil overflade, derer egnet

til hgje temperaturer, vaek fra vamekilderog mulige
vandstzenk.

+ ADVARSEL: For atundga overophedningma duikke
tildeekke enheden.

¢ Udseetaldrig enhedenfor regn eller fugt. Vand, der kan
treenge ind i enheden, gger risikoen for elekirisk stad.

# Personer, der er ufglsomme over for varme, bar ikke
bruge enheden (fordi enhedener udstyret med
opv armelige overflader).

¢ Ror ikke vedapparatets varmedele, da dekanforarsage
alv orlige forbraendinger.

Termisk beskyttelse:

¢ Enheden er udsty ret med en sikkerhedsanordning, som
besky tter den mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker og ikketeender igen, skal du
tage stikketud af kontakten og v ente ca. 15 minutter,
for du filslutter det igen. Hvis den ikke teender igen,
skal du kontakte en af de autoriserede tekniske
assistancetienester.

OBS:

¢ Ukorrekt brug eller manglende overholdelke
af brugsanvisningen kan resultere i fare og
ugyldigggre garanten og producentens
ansvar.

BESKRIVELSE

A Digital touch skaerm
1 ON/OFF / Start/ Pause
2 Opvarmnings- og driftsindikatorlys
3 Menu
4 Temperaturindstilling
5 Tidsinstiling
B Luftudtag
C Ledning og stik
D Yderbeholder
E Stegekurv
F Beskyttelse afknap fil frigerelse af stegekurv
fra y derbeholder
G Knap fil frigerelse af stegekurv
H Stegekurvens handtag

Hvis modellenaf dit apparat ikke har det ovenfor beskrevne
tilbeher, kan detogsakabes separatfra den tekniske
assistanceservice.

Brug og pleje:

¢ Udrul ledningen heltfer hverbrug.

+ Brug ikke enheden, hvis tilbeher eller reservedele
ikke er korrekt fastgjort.

4 Brug ikke enheden, hvis tilbehgret er defekt. Udskift
dem med detsamme.

+ Apparatetber ikke bruges uden indhold i
stegekurven.

+ Flytikke pa enheden under brug.

4 Brug ikke enheden, hvis timeren ikke fungerer korrekt.

+ Foratundga at beskadige non-stick overfladen, ma du
ikke bruge metal- og spidse kgkkenredskaber.

+ Treek stikketud og lad enheden kgle af efter brug og for
rengering.

+ Hold enheden utilgaengeligt for bern og/eller personer
med begraensede fy siske, sensoriske eller mentale
evner, eller personer uden filstraekkelig erfaring og
videnibrugen afden.

4 Indstilling af temperaturen fil den lav este (MIN)
position garanterer ikke fuldsteendig nedlukning af
enheden. Sluk altid for enheden.




BRUGSVEJLEDNING

Forbrug:

¢ Serg for, atdu har fiernetal emballage, bade udvendigt
0g indv endigt.

¢ For farste brug skaldele, der kommer i kontakt med

fadev arer, rengares som beskreveti rengeringsafsnittet.

Brug:

¢ Rulledningen helt ud fer tilslutning til strgm.

¢ Szt enheden i en jordet stikkontakt.

¢ ON-knappen bliver rgd.

+ Abn stegekurv en og ilzeg de ingredienser du vil
stege/koge.

¢ Sat yderbeholderen filbage i enheden.

¢ Bemaerk: Brug aldrig yderbeholderen uden
stegekurveni.

¢ Bemeerk: Handtér altid y derbeholderenved hjeelp af
stegekurv en og dens handtag. Rer ikke, mens den er
varm.

¢ Tryk pa ON/OFF4knappen og skeermen vil lyse op.
Skeermen vil vise etforuddefineret program pa 15
minutter og 180°.

Indstilling af temperatur og tid
¢ Du kan eendre temperatur og tid ved atv eelge +/--
sy mbolerne pa touch skeermen.

Foruddefinerede programmer

4 Enheden har 9 foruddefinerede programmer.

¢ For at veelge programmet skal du trykke pa menu-
knappen (M). Du kan skifte mellem programmeme ved
at rykke pa denne knap.

4 *Hivs du gnsker, kandu andre temperatur- og
tidsindstillingerne for de foruddefinerede programmer.

¢ Nar du har valgt programmet, skal du trykke pa start-
knappen for at starte opv armningen. Driftsindikatoren
vil tende og blinke.

4 Hvis du venter 5 sekunder i en menu, vil enheden stare
pa det v algte program.

4 For ataendre indstillingerne under madlavningen skal
du ferst try kke Pause, andre detdu vil eendre og
derefter try kke pa Pause igen for at genoptage.

¢ Foratstarte, tryk pa ON.

+ BEMZRK: Undermadlavningen kan du trykke pa
pause-knappen. Timeren stopper og viser den
resterende tid. Trykigen for atgenoptage madlavningen.

+ Airfry erenafgiver en lyd, nar tilberedningstiden slutter.

+ Tjek om maden er klar.

* Hvis ikke, seetden tilbage i enheden, og programmér
timeren fil atstege et par minutter mere.

+ Nar maden er feerdig, fiern hele y derbeholderenfra
enheden. Enheden slukker automatisk.

+ ADVARSEL:
Bade beholder og kurv bliver MEGET varme!

+ Stil stegekurven pa en passende, varmebestandig
overflade.

¢ Brug frigerelsesknappen il at adskille stegekurven fra
y derbeholderen, og vip den for atfierne maden uden
risiko for forbreendinger.

# Bemaerk: Som udgangspunktkan du brugedin
airfry erigen med det samme til en ny omgang
madlav ning. | vissetilfelde er det dog ngdv endigt at
lade enheden kgle afinden du bruger den igen fx
hvis den ska renggres eller temperaturen skal saenkes.

Efter brug:
¢ Tag stikketud af stikkontakten.
¢ Renggr enheden. Se renggringsafsnittet.

RENG@RING

¢ Tag stikketud og lad enheden kele af far rengering.

¢ Renger enheden med en fugtig klud med et par
draber rengeringsmiddel og ter efter.

¢ Til atrengere enhedenma duikke bruge
oplasningsmidler eller sibemidler eller produkter med en
sur eller basisk pH, sasom lud.

¢ Nedsaenk ikke enheden i vandeller andre veesker,
og hold den ikke under vandhanen.

¢ Vianbefaler, atdu regelmaessigtfierner madrester fra
enheden.

4 Hvis du ikke holder enheden ren, kan overfladens
tilstand forringes, pav irke dens levetid negativt og
forarsage farlige situationer.

¢ Ingen dele af apparatet er egnetfil rengering i
opv askemaskine.

¢ Toralle dele godt af, for du samler og opbev arer
enheden.




FEJL OG MANGLER

¢ Tag apparatettil en autoriseret teknisk
supportservice, hvis der opstar problemer. Forsgg
ikke selv atadskille eller reparere produktet, da det
kan v ere farligt.

For EU-versioner af produktet

og/eller for lande, hvor disse

regler geelder:

@kologi og genbrug af produktet

+ Materialerne, der bruges til at fremstille
emballagematerialet til denne enhed, er
integreretiindsamlings-, klassificerings-og
genbrugssystemet. Hvis du gnsker at
bortskaffe det, kan du bruge de offentlige
beholdere til de pageeldende typer materiale.

+ Produktet er frifor miljgskadelige
koncentrationer af stoffer.

Dette symbol angiver, at hvis du gnsker at
bortskaffe produktetvedslutingen af dets
levetid, skal du aflevere dettil et godkendt
bortskaffelsessted pa en passende made

I (| separat indsamling af affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

Denne enhed overholder lavspaendingsdirektivet
2014/35/EV, direktivet om elektromagnetisk
kompatibilitet 2014/30/EU, begraensningen af
brugen af visse farlige stoffer i direktivet om
elektrisk og elektronisk udstyr 2011/65/EU og
2009/ 125/ EF omkrav til gkodesign for
energiforbrugende produkter.

GARANTI OG
TEKNISK SERVICE

Dette produkt er beskyttet af den juridiske
garantii overensstemmelse med geeldende
lovgivning. For at haevde dine rettigheder og
interesser skal du besgge et af vores officielle
servicecentre.

Brug felgende link til at finde et servicecenter i
din neerhed: http:/Avww.2helpu.cony.

Du kan ogs& anmode om oplysninger ved at
kontakte os (se sidste side i manualen).

Du kan dow nloade denne brugervejledning og

dens opdateringer fra http:/Avww.2helpu.cony.
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Tabel med anbefalinger

¢ Tabellen nedenfor indeholder almindelige indsfillinger, som kan veere hjeelpsomme for dig.

¢ Bemeerk: disse indstillinger er kun vejledende. F adevarer kanvarierei oprindelse, starrelse, form og maerke, sa vi
kan ikke garantere de bedste indstillinger for en bestemtfadev are.

MIN-MAX TID (min) | TEMPERATUR Ryst Ekstra
MZNGDE (g) (C) (ia/nej) information
KARTOFLER & POMFRITTER
Ty nde frosne pomfritter 500-700 20-25 200 Ja
Ty kke frosne pomfritter 500-700 25-30 200 Ja
Hiemmelav ede pomfitter (5x8mm 500-800 28-35 180 Ja Tilfgj 1 spsk. olie
Hiemmelav ede kartoffelbade 300-800 18-22 180 Ja Tilfej 1 spsk. dlie
Hiemmelav ede kartoffeltern 300-750 12-18 180 Ja Tilfej 1 spsk. dlie
GRONTSAGER
Stegt peberfrugt og aubergine 200 20 200 Ja Tilfej 1 spsk. dlie
K@D & FJERKRE
Burgerbef 100-500 13-15 180
Sausage roll 100-500 15-20 200
Ky llingelar 100-500 15-20 180
Ky llingebryst 100-500 25-30 180
SNACKS
Forarsruller 100-400 10-12 200
Frosne kyllinge nuggets 100-500 10-12 200 Ja
Frosne fiskefingre 100-400 10-12 200 Ja
frozen creadcrumbed cheese 100-400 10-15 180
snaks




(Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen) @

HeiRluftfritteuse
BXAF3500E

Sehrgeehrte Kunden,

wir danken Ihnen fir Ihre Entscheidung, ein BLACK+DEC-
KER Geratzu kaufen.

Die Technologie, das Design und die Funktionalitat dieses
Produkts, das die anspruchsvallsten Qualitatsnormen
erfiillt, werden Sie Uber viele Jahre zufriedenstelen.

RATSCHLAGE UND SICHER-
HEITSHINWEISE

¢ Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschaltenund bewahren Sie
diese zum Nachschlagen zu einem
spateren Zeitpunkt auf. Werden die
Hinweise dieser Bedienungsanlei-
tung nicht beachtetund eingehalten,
kann es zu Unfallen kommen.

¢ Vor der Erstanwendung mussen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

¢ Personen, denen es an Wissenim
Umgang mit dem Gerat mangelt,
geistig behinderte Personen oder
Kinder ab 8 Jahren dlrfen das Gerat
nur unter Aufsicht oderAnleitung
Uberden sicheren Gebrauch des
Gerates, so dass sie die Gefahren,
die von diesem Geratausgehen,
verstehen, benutzen.

¢ Das Gerat und sein Netzanschluss
durfen nicht in die Hande von Kin-
dern unter 8 Jahren kommen.

¢ Kinder diirfen keine Reinigungs-

oder Wartungsarbeiten am Gerét
vornehmen, sofern sie nicht alter
als 8 Jahre alt sind und von einem
Erwachsenen beaufsichtigt werden.

¢ Dieses Geréatistkein Spielzeug.
Kinder mussen beaufsichtigt wer-
den, damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

¢ Dieses Geratnicht Ubereinen
Programmschalter, eine externe
Zeitschaltuhr oder eine sonstige
Vorrichtung zum automatischen
Einschalten betreiben.

+ Wenn das Netzkabel beschadigtist,
muss es aus Sicherheitsgriinden
vom Kundendienst des Herstellers
odereinem entsprechenden Fach-
mann ersetzt werden.

¢ Dieses Geratist ausschlieflich fir
den hauslichen Gebrauch ausge-
legtund ist fur professionelle oder
gewerbliche Zwecke nichtgeeignet.

¢ Q Dieses Symbol bedeutet, dass
die Oberflache beim Gebrauch
+ Vergew issem Sie sich, dass die Spannungaufdem

sehrheil® werden kann.
Ty penschid mitder Netzspannung iibereinstimmt, bevor
Sie den Apparatan das Stromnetz anschlieRen.

+ Das Geréatan einen Stromanschluss anschliefen, der
mindestens 10 Ampere liefert.

¢ Der Stecker des Gerats muss mitdem Steckdosentyp
des Stromanschlusses (ibereinsiimmen. Der Gerates-
tecker darf unter keinen Umstanden modifiziert werden.
Keine Adapter fiir den Stecker v ewenden.

+ Nichtmit Gew altam elektrischen Anschlusskabel ziehen.
Benutzen Sie das elektrische Kabel nichtzum Anheben
oder Transportieren des Gerats. Den Stecker nichtam
Kabel aus der Dose ziehen.




@ (Ubersetzungaus den urspriinglichen anweisungen)

¢ Achten Sie darauf, dass das elekirische Kabel nicht
getreten oder zerknittert wird.

¢ Achten Sie darauf, dass das elektrische Verindungska-
bel nicht mitheifen Teilen des Gerats in Kontakt kommt.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des elektrischen Ver-
bindungskabels. Beschadigte oder v ewickelte Kabel
erhéhen das Risiko von elektrischen Schiagen.

¢ Berlihren Sie den Stecker nicht mitfeuchten Handen.

¢ Das Geratdarf nicht mitbeschadigtem elektrischem
Kabel oder Stecker verwendetwerden.

¢ Sollte ein Teil der Gerateverkleidung beschéadigt sein, ist
die Stromzufuhr umgehend zu unterbrechen, um einen
maoglichen elektrischen Schlag zu vemeiden.

4 Das Geratnichtbenutzen, wenn es heruntergefalen ist,
sichtbare Schaden aufveist oder undichtist.

¢ Dieses Geratistnichtflir den Gebrauch im Auenbe-
reich geeignet.

+ Das Gerétnichtauf heie Oberflachensowie Kochplat-
ten, Gasbrenner, Ofen oder Ahnliches stellen.

¢ Stellen Sie das Gerataufeine ebene und stabile,
flir hohe Temperaturen geeignete Oberfldche, auler
Reichw eite von Hizequellen undméglichen Wassers-
prizern.

¢ WARNUNG: Um eine Uberhitzung zu vermeiden, nicht
das Geréatv erdecken.

¢ Dieses Geratistnichtflir den Gebrauch im Aufenbe-
reich geeignet.

+ Das Geratniemals Regen oder Feuchtigkeit aussetzen.
Wasser, das eventuell in das Gerat gelangt, erhohtdie
Elektroschockgefahr.

¢ Warmeunempfindliche Personen diifen das Gerat
nichtverwenden (da das Gerat miterhizbaren Flachen
ausgestattet ist).

¢ Die Heizteile des Gerates nichtbertihren, da sie schwere
Verbrennungen verursachen kénnen.

SERVICE:

¢ Unsachgemafe Vewendung bzw. Nichteinhaltung der
Gebrauchsanweisung kann Gefahren zur Folge haben
und fiihrt zum Erléschen der Garantieanspriche sow ie
der Haftung des Herstellers.

BEZEICHNUNG

A Digitaler und takfiler Bildschim
1 Ein-/Start-/Pausentaste
2 Betriebsleuchten
3 MenU-TasteM
4 Und Zeiteinstellungstaste
5 Taste zum Andern von und Zeit

B Luftaustritt

C Stromkabel und Stecker

D AuReres GefaR

E Fritiierkorb

F Schutz des Offnungsknopfes des Korbes
G Offnungstaste des Korbes

H Frittierkorbgriff

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mitdem oben
angeflihrten Zubehor ausgestattetist, konnen Sie die Teie
auch einzeln beim Technischen Dienst erwerben.

Benutzung und Pflege:

4 Vor jedem Gebrauchdes Gerats das Stromkabel volls-
tandig abw ickeln.

# Geratnichtbenutzen, w enn Zubehor oder Ersatzteile
nichtrichtig befestigt sind.

+ Geréatnichtbenutzen, wem die Zubehérteile mangelhaft
sind. Ersetzen Sie diese sofort.

+ Das Gerétsollte in leerem Zustand, also ohne Inhalt,
nichtbenutztw erden.

# Benutzen Sie das Geratnicht, wenn der Timer nicht
korrekt funktioniert.

+ Das Geréatnichtbew egen, wahrend es in Befrieb ist.

+ Um die antihaftbehandelte Oberflachenichtzu bescha
digen, keine metallischenoder spitzen Kochutensiien
verwenden.

¢ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkhlen, bevor Sie mitder Reinigung beginnen.

# Das GeratauBerhalb der Reichweite von Kindernund/
oder Personen miteingeschranktenkorperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse auf-
bew ahren.

+ Die vollstandige Abschaltung des Geréats wird nicht
dadurch garantiert, dass der Temperatureger auf der
niedrigsten Position (MIN) steht.

BENUTZUNGSHINWEISE

Vor der Benutzung:

+ Vergew issem Sie sich, dass Sie das gesamte Verpac-
kungsmaterial des Produkts entfernthaben.

+ Vor der Erstanw endung miissen die Einzelteile, die mit

Nahrungsmitteln in Kontaktgeraten, so wie im Absatz

Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

Benutzung:

4 Vor Anschluss das Kabel véllig ausrdlen.

+ Stecken Sie das Gerétin eine geerdete Steckdoseein.

+ Die Ein-Taste der Bedientafel wird rot.




(Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen) @

+ Offnen Sie den Korb und geben Sie die Zutaten, die Sie
frittieren, braten oder kochen wdllen, in den Korb.

¢ Setzen Sie den Behélter wieder in das Geratein.

¢ Anmerkung: Benutzen Sie den Behélter nie ohne den
eingesetzten Frittierkorb.

¢ Anmerkung: Handhaben Sie den Behalterimmer mithile
des Frittierkorbs und dessen Griffs. Nichtanfassen,
solange er heifd ist.

¢ Driicken Sie die Ein-Tas® aufder Bedientafel, die Tafel
leuchtet dann weiss. *Die Bedientafel zeigt 15 Minuten
und 180 °C als v ordefiniertes Programman.

Temperatur und zeit

4 Sie kdnnen Temperaturund Zeit andern, indem Sie auf
der Taste die Symbole +/- auswahlien.

Vordefinierte programme

¢ Das Geratv erfiigt iber 9 v ordefinierte Programme.

¢ Um das Programm auszuwéhlen, driicken Sie die Meni-
Tast, Sie kdnnen durch Drlicken dieser Taste zw ischen
den Programmen wechseln.

4 *Wenn Sie dies wiinschen, kénnen Sie auchdie Tempe-
ratur- und Zeitparameter der v ordefinierten Programme
abandern.

¢ Wenn Sie das Programm ausgewaht haben, dricken
Sie die Starttaste, um mitdem Erw armen zu beginnen.
Sie werden sehen, dass die Befriebsleuchten aufleuch-
ten und blinken.

¢ Wenn Sie 5 Minuten in einem Menti warten, beginntdas
Geréatseinen Betrieb.

4 Um die Parameter w ghrend des Kochvorgangs abzuan-
dern, unterbrechen Sie zunachst, madifizeren Sie und
nehmen Sie den Vorgang wieder atf.

+ Um das Aufwarmen zu starten, driicken Sie die Taste.

¢ HINWEIS: Wahrend des Kochvorganges kdnnen Sie die
Pause-Taste driicken  um das Geratanzuhalten, der
Timer stopptund zeigt die v etblebende Zeitan. Driicken
Sie diese Taste emeut, um mitdem Kochvorgang
forzufahren.

¢ Die Fritteuse gibtam Ende der Zubereitungszeit ein
Warnsignal ab.

¢ Priifen Sie, ob die Lebensmittel fertig sind.

¢ Ist dies nichtder Fall, sezen Sie den Behalter einfach
wiederin das Geréatein und stellen Sie den Timer fiir
noch einige Minuten ein.

¢ Wenn die Zubereitungszeitabgelaufen ist, entnehmen
Sie den kompletten Behélter aus dem Gerét. Das Gerat
schaltetsich automatischab.

¢ WARNUNG: Sowohl der Behélter, als auch der Korb
werden SEHR heil.

+ Stellen Sie den Frittierkorb auf eine geeignete, hitzebes-
tandige Unterlage.

4 Trennen Sie mitder Entriegelungstaste den Korb von
dem Behalter und kippen Sie ihn, um die Lebensmittel
ohne Verbrennungsgefahr zu entnehmen (Fig.1).

+ Hinweis: Sie missen nichtw arten, bis Sie die Fritteuse
direktnach dem Braten bestimmter Lebensmittel wieder
verwenden.

Nach der Benutzung des Gerats:
# Den Stecker aus der Netzdoseziehen.
4 Reinigen Sie das Geréat.

Warmeschutzschalter:

+ Das Gerétist miteinem Warmeschutzschalter ausgesta-
ttet, w odurch es gegen Uberhitzung geschiitztist.

+ Schaltetsich das Geratvon selbstaus und nicht wieder
ein, unterbrechen Sie die Stromzufuhr, warten Sie 15
Minuten und schalten es wieder ein.

REINIGUNG

¢ Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerat
abkiihlen, bevor Sie mitder Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch, auf
das Sie einige Tropfen Reinigungsmittel geben und
trocknen Sie es danach ab.

¢ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats weder Lose-
oder Scheuermittel, noch Produkte miteinem sauren
oder basischen pH-Wertwie z.B. Lauge.

+ Das Geratnichtin Wasser oder andere FlUssigkeiten
tauchen und nicht unter den Wasserhahn haten.

+ Es wird empfohlen, Speisereste regelmalig vom Gerat
zu entfernen.

# Halten Sie das Gerat nichtsauber, sokdnnten sich der
Zustand seiner Oberflache verschiechtem, seine Le-
benszeitnegativ beeinflusst und gefahriche Situationen
verursacht werden.

4 Kein Teil dieses Geréts istzum Reinigenin der Spiilmas-
chine geeignet.

# Trocknen Sie alle Teile gutab, bevor Sie das Gerat
montieren und autbewahren.

STORUNGEN UND REPARA-
TUR

# Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das Gerat
zu einem zugelassenen Technischen Kundendienst.
Versuchen Sie nicht, das Gerat selbstauseinander-
zubauen und zu reparieren. Das konnte Gefahrenzur
Folge haben.




@ (Ubersetzungaus den urspriinglichen anweisungen)

Fiir die EU-Ausfiihrungen des Produkts

und/oderfiir Lander, in denen diese Vors-

chriften anzuwenden sind:

Okologie und recycling des produkts

¢ Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses
Gerats verwendeten Materialien sind im Sammel-, Klas-
sifizierungs- und Recyclingsystem integriert. Wenn Sie
es entsorgen mochten, so kdnnen Sie die éffentlichen
Container fiir die betreflenden Materialarten verwenden.

4 Das Produkt st frei von umweltschadlichen Konzentra-
tionen von Substanzen.

Dieses Sy mbol weist daraufhin, dass das

Produkt, wenn Sie es am Ende seiner

Lebensdauer entsorgen wollen, in geeigneter
EE \\eise bei einer zugelassenen Entsorgungsstelle

abzugeben ist, um die getrennte Sammlung von
Elektro- und Elektronikgerate-Abfall (WEEE) sicherzuste-
llen.

Dieses Geréterflilltdie Richtlinie 2014/35/EU iber
Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/EU (iber elektro-
magnetische Vertragiichkeit, die Richtlinie 2011/65/EU zur
Beschréankungder Verwendung bestimmtergefahrlicher
Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtiinie
2009/125/EC Uberdie Anforderungen an die umwelgere-
chte Gestaltung enermgiebetriebener Produkte.

GARANTIE UND TECHNIS-
CHER SERVICE

Dieses Produktistvon der gesetzlichen Garantie gemass
der geltenden Gesetzgebung geschiitzt. Um Ihre Rechte
und Interessen geltend zu machen, missen Sie eines
unserer offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezentrum in lhrer
Néhe: htfp:/www 2helpu.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordem, indem Sie

sich mituns in Verbindung setzen (siehe lezte Seite des
Handbuches).

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine Aktuali-

sierungen unter http:/www. 2helpu.com/ herunterladen.



http://www.2helpu.com/
http://www.2helpu.com/

Tabelle mit Empfehlungen
¢ Die folgende Tabelle enthalt allgemeine Konfigurationsparameter, die niitzlich fiir Sie sein kénnen.

(Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen) @

+ Hinw eis: Bitte beachten Sie, dass dieseParameter nur Richtwerte sind. Lebensmittel kdnnen unterschiedlicher Her-
kunft, GroRe, Formund Marke sein. Daher kdnnen wir nicht die besten Parameter fiir alle Lebensmittel angeben.

Kase

MENGEMIN/ | ZEIT | TEMPERATUR | Schiteln Weiterfiihrende
MAX (g) (min) (°C) (Ja/Nein) Informationen
POMMES FRITES
Diinnes gefrorene Pommes 500-700 20-25 200 Ja
Dicke gefrorene Pommes 500-700 25-30 200 Ja
Hausgemachte Pommes (5x8 500-800 28-35 180 Ja Einen Léffel O
mm) hinzufiigen
Hausgemachte Kartoffelsticke 300-800 18-22 180 Ja Einen Léffel Ol
hinzufligen
Hausgemachte Kartoffeln in 300-750 12-18 180 Ja Einen Léffel Ol
Wiifeln hinzufiigen
GEMUSE
Gegrillte Auberginen und 200 20 200 Ja Einen Léffel Ol
Paprika hinzufligen
FLEISCHUND GEFLUGEL
Hamburger 100-500 13-15 180
Wurstim Brétchen 100-500 15-20 200
Schenkel 100-500 15-20 180
Hahnchenbrust 100-500 25-30 180
SNACKS
Friihlingsrollen 100-400 10-12 200 Verw enden Sie fer-
tige zum Kochen
Gefrorene Hahnchen-Nuggets 100-500 10-12 200 Ja Verwenden Sie fer-
tige zum Kochen
Gefrorene Fischstabchen (fish 100-400 10-12 200 Ja Verw enden Sie fer-
fingers) tige zum Kochen
Snacks Gefrorener panierter 100-400 10-15 180 Verw enden Sie fer-

tige zum Kochen




(Traduccion de instrucciones originales) @

Freidora de Aire
BXAF3500E

Distinguido cliente:

Le agradecemos que sehaya decidido por la compra de
un producto de la marca BLACK+DECKER

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto conel hecho
de superar las mas estrictas normas de calidad le compor-
taran total satisfaccion durante mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

¢ Leeratentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el
aparato en marcha y guardarlo para
posteriores consultas. La no ob-
servaciony cumplimiento de estas
instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

¢ Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estaren contacto con alimentos,
procediendo tal como seindicaenel
apartado de limpieza.

¢ Este aparato puede ser utilizado
por personas no familiarizadas con
su uso, personas discapacitadas o
nifos mayores de 8 afios siempre
que lo hagan bajo supervisién o
hayan recibido formacion sobre el
uso seguro del aparato y entiendan
los peligros que comporta.

¢ Mantener el aparato y su conexion
de red fuera del alcance de los
nifios menores de 8 afos.

¢ Los nifios no deben realizar opera-
ciones de limpieza 0 mantenimiento
del aparato a menos que sean

mayores de 8 afios y tengan la
supervision de un adulto.

¢ Este aparato no es unjuguete. Los
nifos deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con
el aparato.

+ No usar el aparato asociado a un
programador, temporizador u otro
dispositivo que conecte el aparato
automaticamente.

¢ Siel cable de alimentacién esta
dafado, debe ser substituido porel
fabricante, por su servicio postventa
o por personal cualificado similar
con el fin de evitar un peligro.

¢ Este aparato esta pensado Unica-
mente para un uso doméstico, no
para uso profesional o industrial.

. Este simbolo indicaque la
superficie puede calentarse
durante el uso.

¢ Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide
con el voltaje de red.

+ Conectar el aparato a una base de toma de comiente
provista de toma de tierra y que soporte como minimo
10 amperios.

4 Laclavija del aparato debe coincidircon la base eléec-
trica de la toma de corriente. Nunca modificar la clavia.
No usar adaptadores de clavija.

+ No forzar el cable eléctrico de conexién. Nunca usar el
cable eléctrico para levantar, transportar o desenchufar
el aparato.

+ No dejar que el cable eléctrico de conexion quede
atrapado o arrugado.

+ No dejar que el cable eléctrico de conexion quedeen
contacto con las superficies calientes del aparato.

+ Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.




@ (Traduccion de instrucciones originales)

+ No tocar la clavijade conexion con las manos mojadas.

+ No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafiada.

+ Sialguna de las env olventes del aparato se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato de la red para
evitar la posibilidad de sufrir un choque eléctrico.

+ No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles
de dafios, o si existe fuga.

¢ Use el aparato en una zona ventilada.

4 No colocar el aparato sobre superficies caientes tales
como placas de coccién, quemadores de gas, hornos o
similares.

+ Situar el aparato sobre una superficie horzontal, plana,
estable y apta para soportar altas temperaturas, alejada
de ofras fuentes de calory de posibles salpicaduras de
agua.

+ ADVERTENCIA: A fin de evitar un sobrecaentamiento,
no cubrir el aparato.

+ Este aparato no es adecuado para uso en exteriores.

+ No exponer el aparato a la lluvia o condiciones de
humedad. El agua que entre en el aparato aumentara el
riesgo de choque eléctrico.

+ No usar el aparato, en el caso de personas insensibles
al calor (ya que el aparato tiene superficies calefacta-
das).

+ Notocar las partes calefactadas del aparato, ya que
pueden prov ocar quemaduras.

Servicio
4 Toda utilizacioninadecuada, o en desacuerdo con las

instrucciones de uso, puede comportar peligro, anuando
la garantia y la responsabilidad del fabricante.

DESCRIPCION

A Panel de control digital y tactil
1 Boton de encendido / inicio/ pausa
2 Luces indicadoras de funcionamiento
3 Boton de menu M
4 Boton de ajuste de temperatura
5 Boton cambio de tiempo
B Salida de aire
C Cable de alimentacion y enchufe
D Recipiente exterior
E Cestade freir
F Proteccion del boton de apertura de la cesta
G Boton de apertura de la cesta
H Asadelacesta

Caso de que sumodelode aparato no disponga de los

accesorios descritos anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Sewicios de Asistencia
Técnica.

Utilizacion y cuidados:

+ Antes de cada uso, extender completamente el cable de
alimentacién del aparato.

+ No usar el aparato si sus accesorios no estan debida-
mente acoplados.

+ No usar el aparato silos accesorios acoplados a €l pre-
sentan defectos. Proceda a sustituitos inmediatamente.

+ No utilizar el aparato v acio.

+ No usar el aparato si el temporizador no funciona correc-
tamente.

+ No mov er o desplazarel aparato mientras esté en
funcionamiento.

+ Para conservar el fratamiento antiadherente en buen
estado, no utilizar sobre el utensilios metélicos o
punzantes.

+ Desenchufar el aparato de la red cuando no se use y
antes de realizar cualquieroperacion de limpieza.

¢ Guardar este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con capacidades fisicas, sensorides o menta-
les reducidas o falta de ex periencia y conocimiento

+ Colocar el mando termostato a la posicién de minimo
(MIN), no garantiza la desconexion permanente del
aparato.

MODO DE EMPLEO

Notas previas al uso:

+ Asegurese de que ha refirado todo el material de emba-
laje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpielas
partes en contacto con alimentos tal como se describe
en el apartado de Limpieza.

Uso:

+ Desenrolle completamente el cable antes de enchufar.

+ Enchufe el aparato en una toma de corriente conectada
afierra.

+ Elbotdn de encendido del panel de control se iluminara .

¢ Abrala cestay ponga los ingredientes que desea freir,
asar o cocinar en la cesta.

¢ Vuelva aintroducir la cubeta en el aparato.

+ Nota: No usar nunca la cubeta sin la cesta en suinterior.

+ Nota: Manipule siempre la cubeta medante la cestay su
asa. No la coja si esta caliente.

Presione el boton de encendido del panel de control, vera

que el panel de control se iluminara * El panel de control

mostrara 15 minutos y 180° cémo programa predefinido.
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Temperaturay tiempo
¢ Podra modificar la temperatura y el iempo seleccionan-
do su botdn los simbolos +/-

Programas predefinidos

+ Este aparato iene 9 programas predefinidos.

¢ Para seleccionar el programa, pulse el botén de menu
podréa pasar de un programa al otro presionando este
boton.

4 *Silo desea también se puede modificar los parametros
de temperatura y tiempo de los programas predefinidos.

¢ Una vez haya seleccionado el programapulse el
botén, de inicio para empezar a caentar Veraque las
luces indicadoras de funcionamiento se iluminaran y
parpadearan.

+ Siespera durante 5 segundos en un menu, aparato
empezara a funcionar.

¢ Para modificar los parametros durante el transcurso de
la receta, pausar primero, modificara y reanudar.

¢ Para iniciar el calentamiento pulse el boton

4 NOTA: Durante la operacion de coccién, puede
presionar el botdn de pausa para detener el aparato, el
temporizador se detendra y mostrara el iempo restante.
Presione este botdn nuevamente para continuar la
operacion de coccion.

¢ Lafreidora emite un sonido de alerta cuando acaba €
tiempo de coccion.

¢ Compruebe si los alimentos estan listos.

¢ Sinolo estan, sélo tiene que v olver a introducir el
recipiente en el aparato y programar el temporizador
durante unos minutos mas.

¢ Una vez termine el tiempo de coccion, saquetoda la
parte de la cubeta fuera del aparato. El aparato se
desactivard automéaticamente

+ ATENCION: tanto la cubeta y la cesta, como los alimen-

tos, estaran MUY calientes.

¢ Apoy e la cesta en una superficie apta para soportar
altas temperaturas.

¢ Separe la cesta de la cubeta usandoel botén liberador
de lacestay vuélquelo para sacar los alimentos sin
riesgo de quemar-se. (Figura1)

+ Nota: no es necesario que espere para volver a utilizar
la freidora por aire directamente después de cocinar
determinados alimentos.

Unavez finalizado el uso del aparato:
¢ Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
¢ Limpiar el aparato.

Protector térmico de seguridad:

+ El aparato dispone de un dispositivo térmico de seguri-
dad que protege el aparato de cualquier sobrecalenta-
miento.

+ Si el aparato se desconecta por simismo y no vuelvea
conectarse, proceder a desenchufarlode la red, esperar
unos 15 minutos antes de volver a conectarlo, Si sigue
sin funcionar, acudir a unode los servicios de asistencia
técnica autorizados.

LIMPIEZA

¢ Desenchufar el aparato de lared y dejarlo enfriar antes
de iniciar cualquier operacion de limpieza.

¢ Limpiar el aparato con un pafio himedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlodespués.

+ No utilizar disolventes, ni productos con un factor pH &ck
do o0 basico como la lejia, ni productos abrasivos, para la
limpieza del aparato.

+ No sumergir el aparato en agua u ofro liquido, ni ponerlo
bajo el grifo.

4 Se recomienda limpiar el aparato regularmente y refirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpie-
za, su superficie puede degradarsey afectar de forma
inex orable la duracion de la vida del aparato y conducir
a una situacion peligrosa.

+ Ninguna de las partes de este aparato es apta para su
limpieza en el lavavajilas.

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.

ANOMALIAS Y REPARACION

¢ Encaso de averia llevar el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarloo
repararlo y a que puede existir peligro.

Para las versiones EU del producto y/o en

el caso de que en su pais aplique:

Ecologiay reciclabilidad del producto

4 Los materiales que constituyen el envase de este
aparato, estan integrados en un sistema de recogida,
clasificaciony recicladode los mismos. Si desea desha-
cerse de ellos, puede ufilizar los conteredores publicos
apropiados paracada tipo de materia.

+ El producto esta ex ento de concentraciones de sustan-
cias que se puedan considerar dafiinas para el medio
ambiente.




@ (Traduccion de instrucciones originales)

Este simbolo significa que, si desea deshacerse

del producto, una v ez franscurrida la vida del

mismo, debe depositarlo por los medios

adecuados a manos de un gestor de residuos

autorizado para la recogida selectivade

Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja
Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, conla Directiva 2011/65EU sobre
restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicosy con

la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados con la
energia.

GARANTIAY ASISTENCIA
TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y proteccion de
la garantia legal de acuerdo con la legislacion vigente.
Para hacer v alersus derechos o intereses, debe acudir
acualquiera de nuestros servicios oficiales de asistencia
técnica.

Puede encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace w eb: http://www 2helpu.com/

También puede solicitar infomacion relacionada ponién-
dose en contacto con nosotros (consulte la Ultima pagina
del manual).

Puede descargar este manual de instrucciones y sus

actualizaciones en hitp://www.2helpu.com/



http://www.2helpu.com/
http://www.2helpu.com/

Tabla de recomendaciones

(Traduccion de instrucciones originales) @

+ Latabla que aparece a continuacion contiene parametros comunes de configuracion que pueden serle Utiles.
+ Nota: tenga en cuenta que estos parametros son meramente indicativos. Los alimentos pueden serde origen, tamafio,
formay marcas diferentes, por lo que no podemos garantizar los mejores parametros para alimentos especificos.

congelados

CANTIDAD | TIEMPO | TEMPERATURA | Agitar Informacion
MIN./MAX. () (min.) (°C) (si/no) adicional

PATATASFRITAS

Patatas fritas finas congeladas 500-700 20-25 200 Si

Patatas fritas gruesas conge- 500-700 25-30 200 Si

ladas

Patatas fritas caseras (5x8 mm) 500-800 28-35 180 Si Afiada una cucha-
rada de aceite

Patatas caseras en gajos 300-800 18-22 180 Si Afada una cucha
rada de aceite

Patatas caseras en dados 300-750 12-18 180 Si Afada una cucha
rada de aceite

VERDURAS

Berenjenas y pimientos esca- 200 20 200 Si Afiada una cucha

livados rada de aceite

CARNES Y AVES

Hamburguesa 100-500 13-15 180

Rollos de salchichas 100-500 15-20 200

Muslos 100-500 15-20 180

Pechuga de pollo 100-500 25-30 180

APERITIVOS

Rollitos de primavera 100-400 10-12 200

Nuggets de pollo congelados 100-500 10-12 200 Si

Varitas de pescado congeladas 100-400 10-12 200 Si

(fish fingers)

Aperitivos de queso empanados 100-400 10-15 180




Belgié/Belgique

Stanley Black & Decker Belgium BVBA
Egide Walschaertsstraat 16
2800 Mechelen

www blackanddecker.be

enduser.BE@SBDinc.com
Tel-NL. +32 1547 37 65
Tel-FR. +32 1547 37 66

Bulgaria

Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch
Phoenicia Business Center

Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

office.bucharest@sbdinc.com
Tel. +4021.320.61.04.

Ceska Republika

Stanley Black & Decker CzechRepublics.r.o.
Chodov Tirkova 2319/5b

149 00 Praha 4

Ceska Republika

www blackanddecker.cz

recepce@blackanddecker.cz
Tel: 261009 782

Danmark Stanley Black & Decker Denmark www blackanddecker.dk
Roskildevej 22 kundeservice.dk@shdinc.com
2620 Albertslund Tel. 70201510
Fax.70224910
Deutschland Stanley Black & Decker Deutschland GmbH www blackanddecker.de
Black & Decker Str. 40, D- 65510 Idstein infobfge@sbdinc.com
Tel. 06126 21-0
Fax 06126 21-2980
EAGBa Black & Decker EAAAY w ww.blackanddecker.ar
EAPA-TPAGEIA : Z1pdBwvoc 7 & A. Bouhiaypévng. Greece.Sevice@sbdinc.com
166 74 Mugpdda - ABAva TnA: 00302108981616
SERVICE : Huepog Tomog 2 (Xév 1 AdAY) - ®ag; 00302108983570
193 00 AaTrpdTTupyog
Espafa Engineering and Technology for Life Spain www blackanddecker.es
Av enida Barcelona sin serv ice .span@efforlife.com
25790 Oliana (Lleida)
France Engineering and Technology for Life France www blackanddecker fr
6 rue de I'Industrie serv ice france@efforlife.com
Z.1des Sablons
89100 Sens
Helv efia ROFOAG www blackanddecker.ch
Gew erbezone Seeblick service@rofoag.ch
3213 Kleinbdsingen Tel. 026 674 93 93
Fax 026 674 93 94
Hungary Stanley Black & Decker Hungary Kit www blackanddecker.hu
Meszaros u.58B Tel: 1.6 225-1661/ 62
1016 Budapest (Hungary)
ltalia Stanley Black & Decker ltalia www blackanddecker.it
Via Energy park 6 c/o Energy park Building 3 sud rv ice jtalia@black: r.com
20871 Vimercate (MB) Tel. 800-213935
Fax 039-9590313
Nederland Stanley Black & Decker Netherlands BV www blackanddecker.n|
Holtum Noordw eg 35 I
6121 RE BORN Tel. +31 164 283 065
Postbus 83. 6120 AB BORN Fax +31 164 283 200
Norge Stanley Black & Decker Noway AS www blackanddecker.no

Gullhaugveien 11,0484 Oslo
PB 4613, Nydaen, 0405 Oslo

TIf. 229099 10
Fax 452508 00



http://www.blackanddecker.be/
mailto:enduser.BE@SBDinc.com
mailto:.BE@SBDinc.com
mailto:office.bucharest@sbdinc.com
http://www.blackanddecker.cz/
mailto:recepce@blackanddecker.cz
http://www.blackanddecker.dk/
mailto:kundeservice.dk@sbdinc.com
http://www.blackanddecker.de/
mailto:infobfge@sbdinc.com
http://www.blackanddecker.gr/
mailto:Greece.Service@sbdinc.com
http://www.blackanddecker.es/
mailto:service.spain@etforlife.com
http://www.blackanddecker.fr/
mailto:service.france@etforlife.com
http://www.blackanddecker.ch/
mailto:service@rofoag.ch
http://www.blackanddecker.hu/
http://www.blackanddecker.it/
mailto:service.italia@blackdecker.com
http://www.blackanddecker.nl/
mailto:enduser.NL@SBDinc.com
mailto:.NL@SBDinc.com
http://www.blackanddecker.no/
mailto:kundeservice.no@sbdinc.com

Osterreich

Stanley Black & Decker Austria GmbH
Oberlaaerstralle 248, A-1230 Wien

www.blackanddecker.at
service austria@sbdinc.com
Tel. 01661160

Fax 0166116614

Polska Stanley Black & Decker Polska SP.z.0.0 www blackanddecker.pl
ul. Postepu 21D reception.warsaw @sbdinc.com
02-676 Warszawa Tel: 224642700
Polska

Portugal Engineering and Technology for Life Portugal w ww blackanddecker.pt
Avenida RainhaD. Amélia, n°12-B serv ice.portugal@etforlife.com
1600-677 Lisboa

Romania Stanley Black&Decker Polska BucharestBranch office. bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.
Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

Slovenija G-M&M, proizvodnja in marketing, d.o.o. G-M&M, proizvodnja in marketing, d.o.o.
Brvace 11 Brvace 11
1290 Grosuplje (Slovenija) 1290 Grosuplje (Slovenia)

Suomi Stanley Black & Decker Finland Oy www blackanddecker fi
Kumpulantie 13B, 00520 Helsinki asiakaspalvelu.fi@sbdinc.com
PL 47, 00521 Helsinki Puh. 01040043 33

Faksi 0800411 340

Sverige Stanley Black & Decker Sweden AB www blackanddecker.se
Flojelbergsgatan 1c, 43135 Méindd kundservice.se@sbdinc.com
Box 94, 43122 MéIndal Tel. 031-6860 60

Fax 031-6860 80

United Kingdom “Black & Decker www .blackanddecker.co.uk

& Republic Of Slough, Berkshire SL13YD emeasenice@sbdinccom

Ireland 210 Bath Road * Tel. 01753511234

ENGINEERING AND TECHNOLOGYFORLIFE, SL

Avda. Barcelona s/
Oliana, 25790, Spain

BXAF3500E Black and Decker
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